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Southern Paarl
Sydalrika

Den regerande Zulukungen Goodwill Zwelithini &r den 8:de kungen i ledet
av zulukungar. Han kréntes bara 23 ar gammal och blev darmed den
yngsta regerande kungen i Sydafrika.

Bayedes produkter skapades for att forse sa manga som mojligt med
hallbara jobb, verka for kompetensoverforing och kapacitetsuppbyggnad.
En mangd olika produkter har skapats under arens gang. En del av vinsten
gar till att stodja skolor och sjukhus. Bayede ser det som sin mission att
bekéampa arbetslésheten i Sydafrika.

Runt halsen pa alla Bayede vinflaskor aterfinns en liten ring Ringarna &r
gjord med olikfargade glasparlor och ar handgjorda av Zulukvinnor.

www.hormiga.se HORMIGA info@hormiga.se
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The Prince Cabernet Sauvignon 2017

Karaktar: Medelfylligt rott vin. Tydlig barsmak med kérsbarsévertoner.
Mogen frukt med kraftfullt avslut. Typiska svartvinbars- och
plommonsmaker som kompleterar den underliggande fatkaraktéren
med taniner.

Skérd: Gardar med vinfalt som vatter mot ost och nordost.
Skordetiden ar mitten pa februari till slutet pa mars.

Tillverkning: Druvorna jaser med skal pa stalfat i 22-26 grader i 7-12
dagar. Sedan pressas de och darefter utférs malolaktisk jasning i
stalfat. Avslutningsvis far vinet ligga p& nya franska ekfat i 5 manader.
Lagring: Kan med fordel lagras 3-4 ar

Utmadrkelser: South African Airways Premium Class Wine awarded
2016, Michelangelo 2016 — Silver medalj, Two star platter award,
Veritas 2017 — Brons medalj

The Prince Merlot 2017

Karaktar:Medelfylligt rétt vin. Komplex, ung kryddig smak. Tydlig
smak av mogen frukt, kérsbar, svarta vinbar, paron, rostade kryddor
och vanilj. Valbalanserad med mjuka tanniner och langt avslut som ar
intensivt och komplext.

Tillverkning: Druvorna jaser med skal pa stalfat i 22-

26 grader i 7-12 dagar. Darefter pressas de och sedan utférs
malolaktisk jasning i stalfat. Avslutningsvis far vinet ligga pa nya
franska ekfat i 5 manader. Kan med fordel lagras 3-4 ar
Utmarkelser: South African Airways Premium Class Wine 2016;
Michelangelo 2016 — Silver Medalj; Two star platter award; Veritas
2017 — Brons Medalj

The Prince Pinotage 2018

Tillverkning: Druvorna plockas fran mitten pa februari till mitten

pa mars. Vinifikationen borjar genom att druvorna jaser med skal i
staltank i 24-28 grader i 7 dagar. Darefter pressas druvorna och sedan
utfors malolaktisk jasning i staltank. Avslutningsvis far vinet ligga pa
nya franska ekfat.

Utmarkelser: South African Airways Premium Class Wine 2016;
Michelangelo 2016 — Silver Medal; Three star platter award 2017,
Three star platter award 2016.

www.hormiga.se HORMIGA

Typ
Cabernet Sauvignon

Alkoholhalt
13,66%

Volym
750 ml

Artikelnummer
294052

Typ
Merlot

Alkoholhalt
13,66%

Volym
750 ml

Artikelnummer
289752

Typ
Pinotage

Alkoholhalt
13,55%

Volym
750 ml

Artikelnummer
268852

info@hormiga.se
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The Prince Sauvignon Blanc 2018

Karaktar: Torrt, fruktigt med tropiska toner och latta inslag av sparris.
Lang fruktig eftersmak.

Tillverkning: Druvorna skordas tidigt pa morgonen for att behalla sa
mycket smak som majligt. Druvorna jaser med skal i staltank i 22-26
grader i 7-12 dagar. Déarefter pressas druvorna. Den malolaktiska
jasningen sker i staltank. Avslutningsvis far vinet ligga pa nya franska
ekfat i 5 manader.

Utmarkelser: Two star platter award 2017; Veritas 2017 bronsplats;
South African Airways Premium Class 2018

HM King Goodwill Shiraz

Komplexa aromer av sviskon, plommon och exotiska kryddor
medsmakrika tanniner som mojliggdér en minnesvard, elegant finish.

HM King Goodwill Jubilee

En blend av Cabernet Sauvignon, Merlot och Petit Verdot. Vinet har
en vacker mork och rik farg. Ett exceptionellt komplext vin med svart
frukt och kldver. Fyllig, saftig och inbjudande. z

www.hormiga.se
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Typ
Sauvignon Blanc

Alkoholhalt
12,5%

Volym
750 ml

Artikelnummer
269653

Typ
Shiraz

Alkoholhalt
14,31%

Volym
750 ml

Artikelnummer
294052

Typ
Blend - Se beskrivning

Alkoholhalt
14%

Volym
750 ml

Artikelnummer
318052

info@hormiga.se
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Leveransvillkor

1. Ordinarie leveransvillkor (avgiftsfritt)

- 10 fullgodskolli eller fler per leveranstillfdlle,
alternativt ett orderviarde om minst 4500 kr.

- Ordertagning 2 arbetsdagar fore 6verenskommen

leveransdag. Leverans sker enligt 6verenskommen
leveransdag utan sarskild tidspassning under
leveransdagen.

- Leveransvag till/fran kund anvisad uppstéllningsplats

far maximalt innehdlla 5 trappsteg.

2. Sdrskilda leveransvillkor (f.n. 300 kr/st)

Onskemal om sirskilda leveransvillkor, dvs. extra
service utdver ovanstaende leveransvillkor, maste
godkdnnas av Hormiga.

Exempel pa sarskilda leveransvillkor:

1. Leverans vid forutbestamd tidpunkt under
leveransdagen.

2. Sdrskild returtagning utan ny leverans.

3. Leverans och returtagning pa annan dag dn
overenskommen leveransdag.

4. Sen inkommen order.

5. Order mindre &n 10 kolli per leveranstillfalle.

3. Reklamationsvillkor

Kvalitets- och kvantitetsfel i vara ska anmalas till
Hormiga inom 2 dagar fran leverans.

Fel som inte rimligtvis kan uppdagas vid leverans, ska
anmalas sa snart felet upptackts eller borde upptackas.

M&A Hormiga AB

Postadress:
Flyinge 1561

247 92 S Sandby
Sverige

info@hormiga.se
www.hormiga.se

Mailorder:
info@hormiga.se

M&A Hormiga AB reserverar sig for eventuella
tryckfel. Med reservation for att argangar pa
viner kan variera vid leverans mot bilderna i
denna katalog.
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